Piratsky chleb
Kategorie: Pokrmy

Autor: ervhan

Suroviny

Porce: 4

- Sardinky v oleji 2 baleni
- Chleba 4 platek

- Maslo 20 g

- Vejce 4 ks

- Voda 2 1zice

- Pokrmovy tuk 2 1zice

. Sl 1 Spetka

- Sekana pazitka 4 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

1. Krajice chleba namazeme méaslem

2. Sardinky vyndame z konzervy a na sitku z nich nechdme okapat olej. Odstranime kosticky a
sardinky rozdélime na chleby.

3. Rozklepneme vajicka a pridame trochu vody a rozslehame.

4. Na panvi nechame rozehrat tuk. Poté za stdlého michani plochou vareckou prilijeme rozslehana
vejce a na mirném plameni nechame ztuhnout.

5. Hotova michana vejce osolime a opeprime a rovhomérné rozdélime na chleby.

Nakonec posypeme sekanou pazitkou.



