Rybizova polevka
Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- cukrarskeé piskoty 8 ks

- zakysana smetana 4 1zice
- rybiz 600 g

- voda 400 ml

- Skrobova moucka 1 1zice
- cukr 1 Izicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do hrnce nasypeme obrané a diikladné oprané kulicky ¢erveného rybizu

2. Zalijeme je vodou, kratce povarme

3. Rybiz precedime, propasirujeme, tekutinu dle chuti osladime

4. Sladkou $tavu privedeme k varu a zahustime 1zici Skrobové moucky rozmichané v trose studené
vody

5. Polévku podavame teplou nebo vychlazenou, doplnénou zakysanou smetanou a cukrarskymi
piskoty.
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