Kolac¢ Key Lime

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

- Smetana na Slehani 250 ml

. Zloutky 5 ks

- SuSenky - kakaové, mlécné 200 g

- Rozehraté maslo 100 g

. Slazené kondenzované mléko 450 ml
- Stava z limetek 6 ks

Doba pripravy: 40 min
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Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Americka Samoa

Postup:

Troubu predehrejeme na 175 stupiitt. Dortovou formu o priméru 20 cm vylozime na dné kruhem
papiru na peceni. Susenky rozdrtime a prilijeme k nim méslo. Smés smichame rukama a
rozmackame ji po dné formy na rovnomérnou vrstu a dobre ji utlacime prsty. Susenkovy zaklad dame
péct do trouby na 10 minut. Po upeceni ddme formu ven z trouby a nechéme ji zchladnout.

Mezitim v mise mixérem smichame zloutky do kterych postupné pridavame kondenzované mléko. Na
zaveér prilejeme stavu z limetek a vSe dobre smichdme. Krém vylejeme na susenkovy zaklad a peceme
20 minut.

Kola¢ nechdme po upeceni vychladnout a potom ho chladime v ledni¢ce maximélné 3 hodiny. Kazdy
kousek podavame s velkym kopeCkem Slehacky.



