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Suroviny

Porce: 4

- Sunka 1 plechovka
. ananas 1 ks
. Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Opatrné vyndame neporuseny blok Sunky z plechovky a pomoci horniho okraje plechovky a s jeji
pomoci vykrojime jako formickou dren ananasu, kterému nejdrive orizneme vrchol, neporusté
slupku! (z vykrojené duziny odstranime tuhé jadro a zbytek nakrajime, zamrazime a servirujeme jako
dezert)

2. Do vzniklé dutiny v ananasu vlozime Sunku potrenou ¢esnekem, priklopime vrchol plodu odkrojeno
Casti ananasu, zajistime paratky a peceme nejméné 1 hodinu v troubé vyhraté na 200 °C

3. Hotovy predkrm podavéame teply, nakrajeny na platky.

Doporuceni:
Jako prilohu muzeme pouzit sladkou kukuri¢nou kasi a pecené sladké brambory.
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