Hranolkova hnizda plnéna rostbifem, syrem a
vejci
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Suroviny

Porce: 4

- velké brambory 6 ks

- roshif 150 g

- na hrubo strouhany eidam 120 g
- vejce 4 ks

- koreni na brambory 4 Spetka

. sul 4 Spetka

- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté brambory nakrajime na silnéjsi hranolky, ty vyskladame na plech vylozeny pecicim papirem
do tvaru ptacich hnizd, pokapeme je olejem a posypeme korenim na brambory, osolime

2. Pripravené brambory vlozime na 10-15 minut do trouby vyhraté 220 °C

3. Predpecena hnizda vyplnime platky rostbifu, zasypeme nahrubo nastrouhanym syrem a do
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kazdého opatrné vyklepneme jedno vejce tak, aby nam zustal zloutek v celku

4. Vajicka mirné osolime a plech vlozime zpét do trouby, kde hnizda zapeceme pri teploté 200 °C,
nechame je v troubé jen chvili, dokud vejce neztuhnou

5. Nakonec hnizda posypeme natrhanou nebo nasekanou zelenou petrzelkou a ihned jesté horka
servirujeme.



