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Krémové orechové , pesto’

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej 2 1zice

- Cesnek 2 strouzek

- vlasské orechy 100 g

- hladkolistad petrzel 2 hrnek

. syrricotta 140 g

- créme fraiche 250 g

. citronova Stava 1.2 ks

. vloCkova morska stl 1 Spetka

- Cerstvé namlety pepr 1 Spetka

- ravioli s ricottoou a Spenatem 500 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1

VSechny ingredience dejte do mixéru a mixujte, dokud nevznikne jemnda hmota.
2

Dejte vodu do velkého hrnce a uvedte ji do varu. Varte ravioli podle navodu na obalu. Slijte je, az
budou uvarené, nechte je okapat a vratte zpatky do hrnce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3

Pridejte do hrnce omacku a dobre promichejte, aby se vSsechny kousky téstovin dobre obalily. Teplota
téstovin by méla byt dostatecnd, aby se dobre obalovaly, ale pri prili§ husté omacce je mozné vse
trochu prohrat.

4
Podavejte hned se soli a peprem na dochuceni a ¢erstvé nastrouhanym parmezdnem.

Poznamka:

pro jesté lepsi chut miizeme créme fraiche nahradit pul hrnkem reckého jogurtu a pll hrnkem
smetany



