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Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

. sul 2 Spetka

. Cerstvé mlety pepr 2 Spetka
- ostré chutney 1 hrnek
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
Postup:

1
Opatrné ohrejte chutney v malé misce.

2

Vlozte porce kurete do zapékaci misy, osolte a opeprete je a potrete je silnou vrstvou chutney a
pecte v troubé rozehraté na 200 °C asi 30 minut. Prubézné kure obracejte a polévejte vypekem,
dokud neni pékné opecené. Pripadné muzete podlit trochou vody, pokud je $tavy maélo.

3
Podévejte s dusenou ryzi a listky mladého Spenatu v dresinku z citronové stavy a extra virgin
olivového oleje.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

kure naporcujte na 8 dila
,0stré” chutney (rajcata, citronova trava, cerveny pepr nebo chilli a zazvor) 1 hrnek



