Steak z tunaka s jemnym bramborovym
salatem
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Suroviny

Porce: 4

- salatové brambory 400 g

- sekana cibulova nat 1 Izice

. sul 3 Spetka

- Cerstvé drceny pepr 3 Spetka

- olivovy olej 8 1zice

- Hellmann's Majonéza Yofresh 3 1zice
- Salotka 1 ks

- steak z tunaka 600 g

- Hellmann's Dijonnaise horcice 4 1zicka
- Na ozdobu

- listovy salat 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout a nakrajime (i se slupkou) na silna kolecka. Na
panvi rozehrejeme polovinu oleje a brambory na ném restujeme tak dlouho, dokud neziskaji
zlatohnédou barvu.

Poté je vsypeme do misy, priddme nasekanou Salotku, cibulovou nat a Majonézu Hellmann s Yofresh


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

a promichame.

Steaky z tundka osolime, opeprime a zprudka orestujeme na rozehratém zbytku oleje, z kazdé strany
1 minutu. Prendéame je z panve na teply tali a nechdme 2 minuty odpocinout.

Bramborovy salat naservirujeme na talire, steaky nékolikrat zeSikma nakrojime a naaranzujeme na
salat. Na kazdou porci ddme 1Zicku Dijonnaise Hellmann's a ozdobime listovym salatem.



