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Suroviny

Porce: 10

- listové tésto 2 balicek

- mleté orechy 100 g

- hrusky 2 ks

- citrénova Stava 1 1zice

- sekané vlasské orechy 400 g
- krupicovy cukr 60 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- muskatovy cukr 1 Spetka

- suSené brusinky 100 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10
Postup:

1

Hrusky oloupejte, vykrojte jadrince, nahrubo nastrouhejte a promichejte v mise s citronovou stavou,
jemné sekanymi orechy, mletymi orechy, cukrem, vanilkovym cukrem a jemné nasekanymi
brusinkami. Dukladné promichejte.

2


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Listové tésto vyvalejte do obdelnikového tvaru (nebo pouzijte jiz vyvéalené rolované tésto) a okraje
potrete rozslehanym vejcem.

3
Orechovou smés naneste rovnomeérné na cely plat tésta a opatrné zarolujte.

4
Preneste na plech vyloZeny pecicim papirem spojem dolt, konce spojte a stisknéte k sobé.

5
Vrchni ¢ast zavinl potfete zbylym vejcem a pecte v predehraté troubé na 180 stupit dozlatova, trva
to asi 45-50 minut.

6
Upecené zaviny nechte trochu zchladnout, krajejte na rezy a posypte mouckovym cukrem.



