Farmarsky mrkvovy kolac s trtinovym cukrem
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Suroviny

Porce: 12

- vejce 3 ks

. citrénova kira 1 ks

- citr'onova stava 1 ks

- strouhany kokos 80 g

- trtinovy cukr 150 g

- Spaldova mouka 150 g

- strouhana mrkev 170 g

- rostlinny tuk Flora Gold 100 g

- kyprici prasek do peciva 1 balicek
- rozinky 3 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce, cukr,rozpustény rostlinny tuk Flora Gold, kuru a $tavu z jednoho citrénu vyslehame do pény.
Postupné pridavame mouku, kyprici prasek, kokos, mrkev a rozinky.

Do formy na kola¢ vlozime pecici papir a nalijeme tésto. PeCeme na 180°asi 40 minut. Pred
podavanim posypeme cukrem.

Tip: Tip: nejlepsi je mrkev z farmarskych trhli nebo ze zahradky


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

