Hermelin grilovany v krenové bramborove
kasi
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Suroviny

Porce: 4

- Sedl¢anského Hermelinu na gril s brusinkovou oméckou 1 baleni
. Cerstvé strouhany kien 1 Izice

- olivovy olej 30 ml

- brambory 4 ks

- voda 200 ks

. sul 0.5 Izicka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme, prekrajime a uvarime v osolené vodé do mékka, uvarené prendame do misy a
rozstouchame s nastrouhanym krenem, podle chuti prisolime

2. Alobal na stredu lehce potreme olejem, postupné na néj vyskladame vrstvu brambor, hermeliny a
opét brambory

3. Grilujeme v troubé pod grilem asi 5 minut z kazdé strany

4. Hotové hermeliny rozdélime na talire a doplnime brusinkovou omackou.
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