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Suroviny

Porce: 4

- Sedl¢anského Hermelinu na gril s brusinkovou oméckou 1 baleni
- Na mango-brusinkové chutney
- mango 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- chilli papricka 1 ks

- cibule 1.2 ks

- pokréjeny koriandr 2 1zZice

- strouhany zdzvor 1 1Zice

- cukr 1 Izice

- ocet 40 ml

- voda 200 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na kosticky postupné nakrajime oloupané mango, cibuli a cesnek, zalijeme 200 ml vody, priddme
ocet, Spetku soli, Stavu ze zazvoru a pokrajenou Cili papricku, vzniklou smés za ob¢asného michéni
zvolna varime, dokud nezhoustne, nakonec primichame pokrajeny koriandr

2. Hermeliny lehce potreme olejem, zabalime do alobalu a grilujeme z kazdé strany asi 5 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Hotové hermeliny rozdélime na talife a doplnime smési z manga.

Doporuceni:
Brusinkovou omacku prilozenou v baleni podavame bud zvlast, nebo ji primichame do chutney.



