Hermelin grilovany s kapiemi
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Suroviny

Porce: 4

- hermelin 4 ks

- Cesnek 3 strouzek

- chilli koreni 1 1zicka

- grilovaci koreni 1 1zicka

- olivovy olej 100 ml

- nakladané kapie 1 sklenice
- tymidan 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V malé misce smichame olivovy olej spolu s prolisovanym cesnekem, chilli, grilovacim korenim a
tymidnem

2. Hermeliny podélné rozrizneme, spodni stranu potreme pripravenou korenici marinadou,
vyskladame platky dukladné okapanych kapii, priklopime a syry z obou stran opét potfeme
marinadou

3. Zabalime do peciciho papiru a po té do alobalu

4. Asi 10 minut peCeme na grilu.
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