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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 12

- kureci palicky 12 ks

- hrubozrna stl 1 1zicka

- Spejle 12 ks

- Marinada

- horky pomerancovy likér 60 ml

- limetkova Stava 30 ml

- na velmi jemno nasekany zazvor 30 g
- nasekana bazalka 30 g

- sojova omacka 30 ml

- med 60 g

. strouhand pomerancova kura 10 g
- jarni cibulka 2 ks

- chilli papricka 2 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 12 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

1. Omyté a osusené kureci nozky napichdme na Spejle, prelijeme marinadou a zaklopené nechame v
lednici nékolik hodin marinovat, klidné i pres noc
2. Palicky vlozime na dobre rozpaleny rost grilu, nejlépe tak, aby Spejle byly vysunuté mimo gril,


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

maso osolime a grilujeme, ob¢as pomoci Spejli pootocime, aby jsme nozky opekly pékné, ze vSech
stran
3. Zbylou marinddou pri grilovani mizeme maso potirat.

Priprava marinady:

1. Jarni cibulku nakrajime na jemno, chilli papricku zbavenou jadrince nasekame na drobno
2. Likér smichdme se sdjovou omackou, medem, pomeranc¢ovou kurou, chilli paprickou a jarni
cibulkou

3. Marinadu dochutime nasekanou bazalkou, zdzvorem a soli, zamichame a muZeme aplikovat.



