Klobasove leco s houbami

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- slanina 50 g

- olej 3 1zice

- cibule 100 g

- zelena paprika 1 ks

- zampiény 500 g

- rajcata 130 g

- mletd sladka paprika 1 1zice
- pikantni mékka klobéaska 100 g
- knorr hotova jiska 2 Izice

. sul 2 Spetka

- pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1.Slaninu a papriku nakrajime na platky, cibuli na kolecka a rozkrajime houby.

2.Slaninu vyrestujeme, pridame cibuli a peceme dozlatova. Sundame z plotny a poprasime mletou
paprikou.

3.Vratime zpét na plotnu a ihned priddme pokrajenou papriku a Zampiény. Dochutime trochou soli a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

pepre nebo pouzijeme Knorr Aromat. Pomalu restujeme 5 - 7 minut.
4.RajcCe rozkrojime na pulku, klobasu pokrajime na tenké platky. Vlozime rajce k leCu a pomalu
opékame 2 - 3 minuty. Poté pridame pokrajenou klobasu a zalijeme 150 ml studené vody. Privedeme

k varu.

5.Pridame Knorr Hotovou jisku. Povarime 2 minuty a dochutime soli a peprem. Poddvame s nudlemi
nebo bilym chlebem.

Poznamka:

lepsi je misto oleje pouzit sadlo



