Mini tucnaci
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- Tésto

- hera220 g

- mouckovy cukr 100 g

- suSenky 500 g

- broskvovy dzem 150 g
- kakao 30 g

. pomerancova kura 1 ks
- Na dekoraci

- bila cokolada 200 g

- oranzovy marcipan 30 g
- tmava ¢okolédda 150 g

- olej 3 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
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Postup:

Smichejte nalamané susenky, cukr, kakao, pomeranc¢ovou kiru a rozpusténou Heru. Pridejte dzem a
promichejte v podajnou smés. V pripadé potreby, muzete pridat vodu.

Tésto uvalejte do valce a rozdélte na mensi valecky. Vytvorte z valecku kuzel a postavte je. Nechte v
lednici stuhnout.

Rozpustte bilou a tmavou cokolddu kazdou samostatné a pridejte olej. Do bilé ¢okolady pridejte 2
1Zice oleje, do tmave pouze jednu.

Ponorte tucnaky (kuzely) nejprve do bilé ¢okolady po celém povrchu a nechte vychladnout. Pak
ponorte tucnaky do tmavé cokolady, ale jen po stranach a nechte svétlé ,brisko”. Z marcipanu
utvorte zobacky a z tmavé Cokolady oci a knoflicky.

Tip: Pokud nemate marcipén, muZete na zobacky pouzit pomerancovou ki



