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Suroviny

Porce: 6

- maslo 4 1zice

- parmska Sunka 120 g

- cibule 1 ks

- cukrovy hrasek 300 g

- hladkolista petrzel 1 svazek
- suSené Spagety 450 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6
Postup:
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Ve velkém hrnci privedeme k varu osolenou vodu.

2

Na strednim zaru v panvi rozpustime maslo. Na tuk dame Sunku a cibuli, které za obcasného
promichani smazime asi 10 minut, dokud cibule nezesklovati. Priddme hrasek (ten ¢erstvy predem
povarime domékka, coz trva 5 az 10 minut) a pokracujeme, dokud se radné neprohreje. Do smési
vmichame petrzel a dochutime ji soli a peprem.
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http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Mezitim uvarime téstoviny. U suSené verze se ridime pokyny na obalu; ¢erstvé varime 30 az 60
vterin domékka, avsak na skus.
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Hotové téstoviny precedime a vyklopime do zahraté misy. Pridame smés z panve a oboje
promichame. Poddvame v zahratych polévkovych talifich. Vedle ddme na sttl misku s parmazanem.

Poznamka:

muzeme pouzit i Cerstvé Spagety - 6759



