KURECI KOUSKY V PALIVE ARASIDOVE
MARINADE S ANANASOVYM CHUINEY

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- celé kure 1 ks

- araSidova pasta 200 g
- tandori pasta 1 1zice

- kokosové mléko 3 dl

- limetkova kura 1 ks

. limetkova stava 1 ks

- Suroviny na chutney
- ananas 0.5 ks

. Cervena cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- hnédy trinovy cukr 2 1Zice
- med 2 1zice

- chilli papricka 1 ks

- koriandr 1 Izice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- bily vinny ocet 2 1zice
. bilé vino 2 dl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Postup:

Celé kure vykostime a nakrdjime na 12 dilka. Arasidovou pastu tandori orestujeme na panvi, zalijeme
kokosovym mlékem a dochutime limetkou. Nechdme vychladit a nalijeme na kureci kousky.
Marinujeme 24 hodin v lednici. Peceme na mrizce v troubé na 200°C cca 20 minut.

VSe nakrajime na platky. V rendliku zkaramelizujeme cukr a med, pridame cibuli a ananas.
Opeceme, zalijeme octem a vinem. Zvolna varime, dokud se ndm nevytvori konzistence marmelady.
Ochutime soli, peprem a chilli. Nakonec pridame trhané listky ¢erstvého koriandru.



