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Suroviny

Porce: 4

- pSeni¢na mouka 400 g

. stl 1.2 1zicka

- vejce 4 ks

- olivovy olej 1 1zice

- bazalkové pesto 2 1zicka
- taveny syr 4 ks

- eidam 100 g

- bazalka 1 svazek

. pomazankové maslo 1 1zice
- kapari 1 1zicka

- sherry rajcata 10 ks

- tvrdy syr 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Vejce v misce rozslehame a osolime, nalijeme na mouku a pomalu za¢neme zpracovavat. Prilijeme
olej a potom elektrickym Sleha¢em nebo robotem vypracujeme vlacné lesklé tésto.

2. Na zavér tésto jesté prohnéteme rukama. Zabalime je do félie a ddme na 30 minut odpoc¢inout do
lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3.Hotové tésto rozvalime na pomouceném vale na tenky plat, ktery rozkrajime na ctverecky o strané
8 cm.

4.VSechny ingredience na napli smichame dohromady. Pridame velmi jemné nasekané bylinky.
Vznikne husty krém.

5.Cajovou IZi¢kou nanasime ndpli na stied. Tésto spojime do poZzadovaného tvaru. Nechdme 10
minut odpocinout.

6.Téstoviny vkladame do vrouci osolené vody a varime do zméknuti.

7.Uvarené téstoviny lehce opeceme na panvi s par kapkami oleje, pokrajenymi cherry rajcatky a
kapary. Hotové posypeme syrem.



