Zapekany kolac s knedliky, zelim a uzenym
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Suroviny

Porce: 4

- bramborovy knedlik 12 platek
- houskovy knedlik 8 platek

- Cervené zeli 250 g

- moravské uzené maso 150 g

- sadlo 1 1zice

- anglicka slanina 10 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pekacek vylozime papirem na peceni, potieme ho Spekem nebo sadlem a naskladame na néj tésné
vedle sebe kolecka houskovych knedliku.

Na knedliky rozlozime polovinu platkli masa, prekryjeme je vrstvou zeli a pak zbylymi platky masa.
Dalsi vrstvu utvorime z platkt bramborovych knedliki a zakryjeme je platky slaniny.

Naplnény pekéacek vlozime do trouby vyhraté na 180°C a peceme 30 minut dozlatova.

Poznamka:

cervené zeli - dusené a ochucené


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

sadlo - na vymazani pekacku



