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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- vejce 5 ks

- mouckovy cukr 280 g

- hladkd mouka 320 g

. prasek do peciva 1 balicek
- voda 140 ml

- olej 160 ml

- kakao 2 1zice

- Krém

- hera 300 g

- mouckovy cukr 200 g

- jahodovy peding 1 balicek
- rum 1 cl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
1.Uslehame vodu se zloutky, poté zaslehdme i cukr, mouku, prasek do peciva a olej.

2.Vmichdme snih z bilku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3.Tésto rozdélime na 2 ¢asti, do jedné pridame kakao (pokud by bylo husté, priddme trosku vody).

4.Vymazeme si formy na chlebicek, nalijeme do nich tésto a peceme dozlatova v predem vyhraté
troubé pri 160 °C.

5.Mezitim si pripravime krém. Uvarime puding a do horkého ddme kousek Hery Maslova prichut,
aby se neutvoril Skraloup.

6.Po vychladnuti zaslehame do cukru s Herou Maslova prichut, podle chuti miizeme pridat i rum.
7.Vychladly chlebicek krajime na asi 1 cm Siroké platy a stridavé slepujeme barvy krémem.
8.Povrch potreme krémem a posypeme kokosem.

9.Krajime na Sikmo a podavame.



