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Suroviny

Porce: 6

- Tésto

- hladkd mouka 500 g

- vejce 1 ks

- mléko 250 ml

- cukr 1 Izicka

- drozdi 1.4 kostka

- olivovy olej 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- Napln

- Sunka 200 g

- tvrdy syr 200 g

- koreni na pizzu 1 1zice
- Na dohotoveni

- vejce 1 ks

- sezamova seminka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Pripravime si kvasek z drozdi, cukru a teplého mléka. Zbylé mléko vlijeme do tésta. VSechny
ingredience se smichaji a tésto nechdme vykynout na teplém misté. Sunku nakrajime na kosticky, syr


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

nastrouhame. Z vykynutého tésta si pripravime dva obdélniky o rozmérech cca 20 x 30 cm. Jednu
placku potreme keCupem, nasypeme na ni koreni, salam a syr. Druhou plackou tu prvni prikryjeme a
primackneme. Pak krajime cca 1cm Siroké prouzky, které sto¢ime, prendame na plech, potreme
vejcem a muzeme jeSté posypat tfeba Inénym seminkem, sezamovym seminkem, nebo treba méakem.

Pec¢eme pri 170°C zhruba 15-20min.



