Bleskova pizza

Kategorie: Ostatni

Autor: ervhan

Suroviny

Porce: 3

- Toastovy chléb 3 platek
- Méslo 100 g

- Kecup 3 Izice

- Rajcata 3 ks

. Sunka 3 platek

- Strouhany syr 3 1zice
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Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Troubu predehrejeme na 225 stupnd.

Chleby slabé pomazeme maslem a keCupem.

Omyjeme rajcata a nakrajime je na platky.

Zelenou stopku samozrejmé odstranime.

Platky rajcat rozloZime na chléb a na né polozime Sunku.

Pizzu posypeme syrem, polozime ji na vymastény plech a dame do predehraté trouby, peCeme ji asi
tak 5-10 minut, az se syr roztece.

Pizzu podavame teplou, tak nejlépe chutna.

Poznamka:

Misto Sunky muzeme také pouzit saldm nebo konzervované makrely v tomaté.



