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Suroviny

Porce: 4

- ¢okolada 60% 100 g

- maslo 175 g

- cukr krupice 350 g

- vejce 4 ks

- vanilkovy lusk 1 ks

- hladkd mouka 200 g

- prasek do peciva 1.2 balicek

- vlasské orechy 100 g

- Suroviny na karamelovou hmotu
- cukr krupice 200 g

- smetana 0.5 dl

- viSné 250 g

- cukr krupice 2 1Zice

- kukuricny skrob 1 1Zice

- voda 2 Izice

- Suroviny na omacku ze zakysané smetany
- zakysana smetana 200 g

- mouckovy cukr 2 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Cukr nechdme zkaramelizovat a prilijeme smetanu. Kratce prohrivame, dokud se cukr nerozpusti.

Cokoladu s méslem rozpustime ve vodni 14zni a poté vmichdme cukr. Smichdme s naSlehanymi vejci
a vanilkou. Pridame mouku s praskem do peciva a primichame orechy. Polovinu tésta vylijeme do
pekace a pretreme karamelovou hmotou. Zakryjeme druhou polovinou tésta. Peceme ve vyhraté
troubé na 170°C cca 40 minut.

Visné v rendliku privedeme k varu a priddme cukr. Kratce prohrejeme a pridame skrob rozmichany s
vodou na zahusténi.



