CHLUPATE KNEDLIKY S KYSANYM ZELIM A
SMAZENOU CIBULKOU SE SPEKEM

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- varené propasirované brambory 300 g
- jemné strouhané brambory 200 g

- polohruba mouka 200 g

. sul 1 1zicka

- kachni sadlo 100 g

- Suroviny na smazenou cibulku a Spek
- uzeny Spek 100 g

- cibule 1 ks

. petrzelka 1 1zice

- Suroviny na kysané zeli

- kysané zeli 500 g

- cibule 2 ks

- cukr krupice 2 1Zice

- kachni sadlo 50 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ze strouhanych brambor vymackame prebytecnou vodu a smichdme s varenymi prolisovanymi


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

bramborami. Ochutime soli, priddme mouku a vypracujeme tésto. Varime ve varici osolené vodé cca
7 minut. Lehce omastime rozpusténym kachnim sadlem.

V rendliku Spek orestujeme, pridame najemno krajenou cibulku a ope¢eme dozlatova. Na zavér
vmichdme najemno sekanou listovou petrzelku.

Na sadle zesklovatime najemno krajenou cibulku. Pridame zeli, ochutime cukrem a soli a pod poklici
zvolna dusime domékka.



