Kosicky s kiwi
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- hladkd mouka 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- mouckovy cukr 80 g

. citrénova kura 1 1zicka

- hera150¢g

- vejce 1 ks

- Napln

- mléko 300 ml

- maslo 100 g

- vanilkovy puding 1 balicek
- krupicovy cukr 300 g

- Zdobeni

- kiwi 4 ks

- Ciré dortové zelé 1 balicek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku smichdme s mouckovym cukrem a prosijeme ji na val. Priddme tuk nakrajeny na kousky,
vanilkovy cukr, citronovou kiru a vejce. Ze vSech prisad vypracujeme hladké tésto, které zabalime


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

do félie a nechdme v chladni¢ce 30 minut odlezet.

Tésto rozkrajime na malé kousky a vtlacime je do kovovych formicek na kosicky. Peceme ve vyhraté
troubé pri 180 °C asi 15 minut. Po upeceni nechame kosicky ve formickach mirné zchladnout a pak
je opatrné vyklopime.

Pudinkovy prések rozmichame v troSe mléka dohladka. V hrnci privedeme k varu zbylé mléko s
cukrem, prilijeme pudinkové mléko a uvarime husty krém, ktery nechdme za stalého michani
vychladnout. Pak jej rozslehame a postupné zaslehame maslo nakrajené na kousky. Cukrarsky sacek
s hladkou trubickou naplnime pudinkovo-méslovym krémem a nastrikame ho do ko$icku.

Kiwi oloupeme a rozkréjime na platky, které popripadé jesté prepulime. Kosicky ozdobime ovocem a
ulozime do chladnicky. Dortové zZelé pripravime podle navodu na obalu, naplnéné kosicky jim peclivé
potfeme a nechame ztuhnout. Z uvedenych davek upecete a naplnite 25 kosicka.

Poznamka:

recept na 25 porci



