Malinovy kolac z kefiru
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- kefir 200 ml

- olej 100 ml

- prasek do peciva 2 1zicka
- vejce 2 ks

- hladkd mouka 300 g

- trinovy cukr 150 g

- maliny 2 baleni

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Troubu si predehrejeme na 180°C. Oteviraci dortovou formu vylozime pecicim papirem.

V jedné mise smichame proslehana vajicka s cukrem, kefirem a olejem. V druhé mise promichdme
mouku s praskem do peciva a soli.

Tekutou a sypkou smés zlehka spojime, cilem neni zcela hladké tésto, klidné v ném muzou byt
zmolky. Opatrné vmichame asi 2/3 malin a tésto vlijeme do pripravené formy. Vrsek ozdobné
posazime zbylymi malinami.

Kolac¢ peceme asi 40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

kefir mtizeme nahradit bilym jogurtem



