KREHKY SAIAT S MEDOVYM DRESINKEM
HRUSKOU A SMAZENYM CAMEMBERTEM

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- bazalka 2 1zice

. Cervena cekanka 1 ks

- bila cekanka 1 ks

- salat polnicek 1 hrst

. pinie 1 lzice

- hruska Williams 1 ks

- camemberty 2 ks

- Na obalovani:

- vejce 2 ks

- hladka mouka 100 g

- strouhanka panko 100 g

- sekany tymian 1 1Zice

- Suroviny na medovy dresink:
- jemna dijénska hortice 1 1zice
- med 1 1Zice

- malinovy ocet 100 ml

- jemny olivovy olej 100 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Camembert nakrajime na Ctvrtky a obalime klasicky v trojobalu s bylinkami. Medovy dresink
pripravime smichdnim vsech surovin, které vyslehame pomoci tyCového mixéru.

Listky salatd natrhame na mensi kousky a hrusku nakrajime na tenké mésicky. Listky salath
smichame s dresinkem a dame na talit. RozloZime hrusky a posypeme piniemi. Jednotlivé porce
dozdobime smaZzenym camemberem.



