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Suroviny

Porce: 4

- Suroviny na 4 porce tésta

- varené brambory typu C 800 g
- hladkd mouka 250 g

- détska krupice 100 g

- vejce 1 ks

- sul 1 1zicka

- uzena krkovice bez kosti 300 g
- Spek 100 g

- listova petrzelka 2 1Zice

- cibule 1 ks

- Suroviny na zadélavanou redkev
- bila redkev 1 ks

- cibule 2 ks

- bavorsky Spek 50 g

- zakysana smetana 300 g

V VeV

. hladka mouka 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Brambory uvarime ve slupce domékka, nechdme vychladnout a oloupeme. Na oleji orestujeme uzené
maso, Spek a najemno nakrajenou cibuli. Priddme sekanou listovou petrzel a nechame vychladit.

Brambory propasirujeme nebo nastrouhdme najemno a vypracujeme hladké tésto. Moc ho
nehnéteme, aby tésto neridlo.

Vyvalime delsi vale¢ek, nakrajime na kolecka, kteréd jednotlivé naplnime smési. R4dné zabalime a
vkladame do varici osolené vody na 10 - 12 minut. Uvarené knedliky promastime teplym sadlem.

Spek nakréjeny na kosti¢ky vySkvarime a priddme najemno krajenou cibulku. Zesklovatime ji a
pridame na tenké nudlicky kréjenou redkev a seminko. Zvolna podusime, nechame vydusit vodu a na
zavér vmichame zakysanou smetanu. Ochutime soli a peprem, zaprasime moukou a kratce provarime



