DOMACI BURGER S KOUSKY HOVEZIHO
MASA V PARMAZANU A CHIPSY

Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 10

- Suroviny na 10 housek

- hladkd mouka 850 g

- drozdi 0.5 kostka

- vejce 1 ks

- cukr 2.5 1Zice

. sul 2 1zice

- mléko 0.51

- Suroviny na hovézi maso a zeleninu
- hovézi svickova 150 g

- bilek 3 ks

- strouhany parmsazan 150 g
. sul 0.5 Izicka

- pepr 0.5 1zicka

- majonéza 100 g

- keCup 1 1Zice

- tymian 1 Spetka

- brandy 1 cl

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Udélame kvas z mléka, drozdi, mouky a nechdme nakynout. Rozdélime na 120 g bochanky a
rozmackneme dlani. Potreme mlékem a cukrem. Peceme na 180°C - 10 minut.

Maso osolime, opeprime a obalime ve smési z bilku a parmazénu. OpeCeme na panvi dozlatova a
dopeceme v troubé na 190 stupnd 10 minut. Poté krajime na platky. Majonézu ochutime soli,
peprem, tymidnem a brandy. Cibuli nakrajime na nudlicky a ope¢eme se 1zici cukru na panvi
domeékka.

Chipsy
Brambory nakrajime pomoci Skrabky na tenké platky a vlozime do vody s ledem. Poté osusime a
smazime dozlatova v horkém oleji.



