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Suroviny

Porce: 4

- Cervena repa 1 ks

- hrubozrna stl 100 g

- Cerstva bazalka 2 1zice

. Cervena ¢ekanka 1 ks

- bila cekanka 1 ks

- salat polnicek 1 hrst

. pinie 1 lzice

- kozi syr ChevreSoignon 400 g
- Suroviny na balsamicovy dresink
- jemna dijénska hortice 2 1zice
- med 1 1zice

- tmavy balzamikovy ocet 3 1Zice
- jemny olivovy olej 150 ml

- tymian 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Neoloupanou ¢ervenou repu peceme 45 minut na hrubozrnné soli v troubé na 200 °C. Poté oloupeme
a nakrdjime na tenké uhledné platky. Lehce namarinujemev balsamicovém dresinku, ktery
pripravime smichdnim vsech surovin a vySlehanim pomoci tyCového mixéru. Jednotlivé platky
skladame na talir do kulatého tvaru a do stredu vlozime gratinovany kozi syr a mix ¢ekanky s
bazalkou a polnickem.

Dva druhy cekanek pripravime takto: Spodni drevnatou cast odrizneme a oddélime jednotlivé
¢ekankové puky, které smichame s bazalkou a listky polnicku. Dochutime opét balsamicovym

dresinkem.

Kozi syr nakrédjime na Ctyri stejné kousky a rozlozime na plech s pecicim papirem. Dame do vyhraté
trouby pod grill na 230°C a zapecCeme dozlatova.

Dozdobime prazenymi piniemi.



