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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- hladkd mouka 220 g

- hera130g

- mouckovy cukr 80 g

- kakao 1 1zice

- zloutky 2 ks

- Pudink

- mléko 5 dl

- tmava Cokolada 40 g

- Cokoladovy puding Dr. Oetker 1 balicek
- cukr80g

- hera20g

- Pudinkovy karamel

- cukr 100 g

- hera20 g

- vanilkovy puding Dr. Oetker 1 balicek
- mléko 4 dl

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Smichejte vSechny suroviny na tésto v mise s vyjimkou zloutka. Vmichejte zloutky a vypracujte tésto.
Vyvalejte tésto na moukou popraseném povrchu a upecte placku. Jakmile tésto vychladne, rozdrobte
ho na kousky.

Pripravte cokoladovy pudink tradi¢nim zpusobem. Vmichejte Heru a kousky ¢okolady. V rendliku
roztavte cukr, zredte 1,5 dl vody a vytvorte karamel.

Smichejte dohromady vanilkovy pudinkovy prasek a mléko a pridejte jej do teplého karamelu.
Nakonec vmichejte Heru. Vstvéte ve sklenénych nadobéch a navrch dejte rozlamané tésto. MuzZete
ozdobit gumovymi zizalami.



