Holandsky jablkovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 300 g

- cukr125¢g

- prasek do peciva 1 1zicka
- maslo 200 g

- zloutek 2 ks

- studend voda 2 Izice

- svétlé rozinky 50 g

- tmavé rozinky 50 g

- rum 2 lzice

- hruba mouka 2 1zZice

- jabka 800 g

- vanilkovy pudink 1 IZice
- vanilkovy cukr 1 balicek
- skorice 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 1

Postup:

1. Z mouky, cukru, prasku do peciva, soli, masla a zloutku zpracujeme tésto a dame je na hodinu do
chladu. Rozinky prelijeme rumem a nechame je nasaknout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Troubu predehrejeme na 180 °C. Formu vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou.

3. Jablka nakrajend na silngjsi platky promichame s pudinkem, vanilkovym cukrem, skorici a
okapanymi rozinkami.

4. Dvéma tretinami rozvaleného tésta vylozime kolaCovou formu, naplnime jable¢nou smési.

5. Zbytek tésta rozvalime a bud z néj vykrajujeme ozdobné kousky, nebo nakrajime na prouzky. Jimi
poklademe povrch kolace

6. Potreme rozslehanym zloutkem a peceme 50 minut, poté zabalime kola¢ do alobalu a jesté 10
minut peceme.

Poznamka:

1 porce = 1 forma



