Tagliatelle s kurecim masem, brokolici a
cherry rajcatky
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 250 g

- brokolice 0.5 ks

- cibule 1 ks

- tagliatelle 200 g

- cherry rajcata 15 ks
- olivovy olej 2 lzice

- smetana 250 ml

- kureci vyvar 400 ml
. oregano 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- pepr cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtiZzné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

1

Brokolici si rozdélime na jednotlivé ruzicky. Do hrnce si dame varit vodu a do vrouci vody brokolici
nasypeme. Chvilku povarime, az bude polomékka a vyndame ji do misy s ledovou vodou. Tagliatelle
si uvarime podle instrukci na obalu.

2

Mezitim si na panvi pozvolna orestujeme cibulku, az zesklovati tak priddme nakrajena kureci prsa a
opékame. Az budou prsa opecend, zalijeme je vyvarem, priddme smetanu, oregano a cerstvé mlety
pepr. Pozvolna dusime zhruba 10-15 minut az bude maso mékké a omacka lehce zredukuje. Priddme
ruzi¢ky brokolice, rozkrajena cherry rajéatka, prohrivame jesté zhruba 3 minuty. Tagliatelle
rozdélime na vyhraté talife a priddme omacku. Pripadné jesté dochutime ¢erstvé mletym peprem.

Poznamka:

s 1 kalisSku Knorr Bohaty bujon Kureci udélame 400 ml vyvaru



