ZELNA POLEVKA S FAZOLEMI, UZENYM
ZEBREM A PAPRIKOVOU KLOBASOU

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- kysané zeli 250 g

- varené fazole 300 g

- brambory 2 ks

- veprova uzena zebra 600 g
- sladkd mletd paprika 2 1zice
- hladkd mouka 2 1zice

- nové koreni 6 kulicka

- pepr 4 kulicka

- olej 2 1zice

- masita klobasa 1 ks

- cibule 2 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Pri podavani

- zakysana smetana 4 1Zice

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

Zebra zalijeme 2 litry vody, priddme koteni a varime domékka (v tlakovém hrnci cca 30 minut).
Scedime a obereme maso.

Najemno nakrajenou cibuli orestujeme na oleji dozlatova. Priddme na kostky krajenou klobasu a vse
opeceme. Pridame kmin, zapraSime paprikou a hladkou moukou. Zalijeme vyvarem, zavarime a
vlozime na kostky nakrajené brambory. Po 5 minutach do polévky pridame zeli a fazole. Provarime a
na zaver dochutime soli a peprem.

Poznamka:

varené fazole libovolného typu i s ndlevem
pri servirovani nalejeme do talitku polévku a pridame 1zici smetany. mizeme je$té ozdobit bylinkami



