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Suroviny

Porce: 5

- cukr krupice 1 1zicka

- cukr moucka 1 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek
- drozdi42 g

- maslo 250 g

- mléko 125 ml

- hladkd mouka 250 g

- polohruba mouka 250 g
- vejce 2 ks

. sul 1 Spetka

- zZloutek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Tvaroh smichdame se zloutkem, vanilkovym cukrem a podle chuti priddme cukr moucka. Do misy
dédme mouky, stl, cukr, vejce, vlazné mléko, rozdrobené drozdi, méaslo a vypracujeme vlacné tésto.
Rozdélime na 3 dily a kazdy tence vyvalime do tvaru obdélniku nebo Ctverce. Nakrajime na ¢tverecky
a doprostred kazdého dame trochu naplné. Spojime do Satecku a ddme na plech s pecicim papirem.
Potreme rozslehanym vajickem a ddme do predehraté trouby na 180°C, peceme docervena.
Vychladlé pocukrujeme. Sate¢ky mizeme plnit i povidly, makovou néplni, ofechovou, hruskovou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Misto $ateckl muzeme délat i rohlicky. Tésto rozvalujeme hned, nenechdvame nakynout.

Poznamka:

1 vejce je na potreni a 1 do tésta



