celozrnna pizza

Kategorie: Chutovky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

. Tésto

- celozrnna mouka 1 hrnek
- voda 1.2 hrnek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Obloha

- bazalka Cerstva 1 Izice

- Zampiony 2 ks

- Sunka 200 g

- mozzarella 1 baleni

- rajcatové sugo 1 plechovka
- oregano 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/
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Postup:
Ze surovin na plech vypracujeme vlacné tésto, ze kterého si na plech udélame korpus. (Z téchto
surovin udélam vétsinou klasickou kulatou, ale pokud vas je doma vic, pro¢ nepridat suroviny a

neudélat na cely plech, ze?)

Korpus pomazeme rajcatovym sugem, posypeme natrhanou mozzarellou, ¢erstvou bazalkou a
oreganem.

Poté uz jenom oblozime surovinami dle libosti. (Oblohu za¢indme syrem - pokud by byl navrchu,
pizza by se nepropekla)

Tip: Oblohu si muZe samozrejmé kazdy urcit dle chuti...



