Bramborové Spizy se susenymi rajcaty
Kategorie: Pokrmy
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- olivovy olej 10 kapka
- SuSené rajcata 100 g
. sul 2 Spetka

- pepr 2 Spetka

- tymian 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme (nové brambory staci jen dobre ocistit kartackem pod tekouci vodou), uvarime
je ve vodé domékka, slijeme a nechame prochladnout. Kazdou bramboru prekrojime na pulky a
napichneme je stridavé se suSenymi rajcaty na Spejle se Spicatym hrotem nebo na grilovaci jehly.
Spizy osolime, opepiime, potfeme rozettenym ¢esnekem a nechdme odleZet v chladu.Pak $pizy
pokapeme olivovym olejem a opeceme na teflonové panvi nebo v troubé vyhraté na 180 °C ze vSech
stran dozlatova. Horké Spizy posypeme listky tymidnu a ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

