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Suroviny

Porce: 4

- jabka 3.4 kg

- Skrobova moucka 2 1zice

- listové tésto 1 baleni

- rozinky 4 lzice

- vanilkovy cukr 1 balicek

- mléko 11

- vanilkovy puding 2 balicek
- piskovy cukr 4 Izice

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Balicek listového tésta rozdélte na 3 dily. Dva dily vyvalejte a polozZte na plech vylozeny pecicim
papirem tak, aby jesté 2 cm tésta presahovaly okraj plechu.

2.Jablka promichejte se Skrobovou mouckou, vanilkovym cukrem, rozinkami (nejlépe nalozené v
rumu) a rozlozte je na tésto. Pokud je potreba, lehce vymackejte stavu z jablek.

3.Z 1 litru mléka, 2 vanilkovych pudinku a 4 1Zic piskového cukru uvarte pudink, ktery nechte trochu
vychladnout a nalijte ho na tésto.

4 Prikryjte rozvalenym zbytkem tésta, okraje dobre utésnéte, povrch propichejte vidliCkou a pecte v
troubé vyhraté na 220 °C priblizné 25-30 minut.
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