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Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej 2 1zice
- brambory 400 g

- vejce 4 ks

- jarni cibulka 4 ks
- kopr 1 svazek

- Cedar 25 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mensi panvi s neprilnavym dnem rozpalte olej. Pridejte brambory a zhruba osm minut je opékejte
lehce dozlatova. V mise mirné naslehejte vejce, kolecka jarni cibulky a nasekany kopr. Osolte a
opeprete a smési zalijte brambory na péanvi, rychle promichejte, aby se vajecna smés dostala mezi
vSechny brambory, snizte plamen a zasypejte syrem. Zhruba za osm minut, kdyz vajicka zacnou
tuhnout, dejte pod rozpaleny gril a nechte frittatu zezlatnout.
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