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Suroviny

Porce: 5

- cukr moucka 50 g

- horka ¢okolada 60 g

- maslo 180 g

- hladkd mouka 150 g

- kukuricny skrob 75 g

- bila cokolada 60 g

. sul 1.8 Izicka

- vanilkova esence 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Predehrejte troubu na 170 °C (plynova trouba stupen 3). Vylozte dva plechy papirem na peceni. Ve
stredné velké mise smichejte mouku, kukuri¢ny $krob a stl. Ru¢nim mixérem, nastavenym na
vysokou rychlost, uslehejte ve velké mise maslo, mouckovy cukr a vanilkovou esenci do krémova.
Nizkou rychlosti veslehejte suché prisady, které jste dobre promichali. Naplnte téstem sacek na
zdobeni, vytlacujte 7 cm dlouhé tyCinky a pokladejte je na plech ve vzdalenosti 5 cm od sebe. Pecete
dozlatova 12-15 minut, dokud nebudou pevné na dotek. Prendejte tyCinky na mrizku, aby vychladly.
V nadobé s dvojitym dnem pozvolna rozpustte nejdriv bilou ¢okoladu, pak horkou. Prendejte 1zici
kazdou ¢okoladu do igelitového sacku, kterému ustrihnete malicky ruzek. Popustte uzdu fantazii a
ozdobte ty¢inky obéma druhy ¢okolady. Jedna moznost je zdobit tyCinky, jako byste je ovijeli
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barevnymi nitkami. Nechte 30 minut tuhnout.



