Kureci Spiz marinovany v keCupové marinade
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 400 g

-med50g

- anglicka slanina 200 g

- brambory 4 ks

- Hellmann's Ke¢up Napoli 100 g
. pazitka 1 hrst

- rapikaty celer 200 g

- barevny pepr 10 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z kurecich prsou nakrédjime vétsi kostky, rapikaty celer a slaninu nakrajime na vétsi kousky.
Napichame stridavé na jehlu.

Z HELLMANN 'S Kecupu Napoli, medu, drceného pepre a soli pripravime marinadu do které
naloZime $pizy. A nechdme nejlépe pres noc odleZet v marinadé. Spizy upec¢eme v zapékaci misce.
Omyté brambory uvarime ve vodé do polomékka, poté dopeceme v troubé. Hotové brambory
rozkrojime na pul a posypeme sekanou pazitkou. Podavame k peCenému $pizu.
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