Kolac Margot

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- Margot 100 g

- Polohruba mouka 400 g

- Krupicovy cukr 200 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 1 baleni
- Olej 2 1zice

- Mléko 2 1Zice

- Poleva

- Maslo 150 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Kakao 2 1zice

- Rum 2 kapka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny suroviny na tésto utrete v mise a pak presunte na vymazany a vysypany pekac¢ nebo plech.
Pecte v troubé predehraté na 200/180 stupnu zhruba pul hodiny. Jesté teply kola¢ potiete polevou,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

utfenou z uvedenych surovin.



