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Suroviny

Porce: 8

- Na korpus

- Linecké pecivo 300 g

- Maslo 200 g

- Na krém

- Pomerancova duzina 200 g
- Krupicovy cukr 100 g

. Zloutek 3 ks

- Smetana 50 ml

- Solamyl 1 1zicka

- Pomeranc 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Cukrovi rozdrtte valeCkem nebo rozmixujte. Spojte s rozpusténym méslem a smés vymackejte do
kolaCové formy véetné okraju. Dejte do chladnicky ztuhnout.

2. Troubu predehrejte na 225 stupni. Pomerancovou duzinu svarte s cukrem. Vmichejte zloutky a
smetanu, popraste solamylem a promichejte. Vlijte do pripraveného korpusu. Vlozte do trouby a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

deset minut zapékejte, pak snizte teplotu na 175 stupnu a jes$té zhruba pétadvacet minut dopékejte,
aby byl krém na povrchu pevny (uvniti' ma zistat vlacny). Tésné pred dopecenim kola¢ ozdobte co
nejtenc¢imi platky pomerance, zbavenymi pecicek.



