Fruit cobbler (ovocny nakyp)

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Vejce 2 ks

- Krupicovy cukr 1.5 hrnek
- Margarin 2 1zice

- Mléko 2 1zice

- Polohruba mouka 1 hrnek
- Prasek do peciva 1 1zicka

. Sul 1.2 1zicka

- Sherry 1.2 hrnek

. Cerstvé ovoce 4 ks

. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Predehrejte troubu na 180/160 stupnu a vymazte formu. Vejce uSlehejte s jednim Salkem cukru,
po chvili pridejte margarin a mléko a prisypte mouku smichanou s praskem do peciva a soli. Vlijte do
pripravené formy.

2. Sherry nebo brandy nalijte do kastrilku, pridejte zbytek cukru a kratce povarte; staci asi Ctyri
minuty. Potom uz prisypte ovoce, prohiejte a smési prelijte tésto. Pecte priblizné pul hodiny.
Podévejte horké se zmrzlinou nebo slehackou.
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