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Suroviny

Porce: 8

- Na tésto

- Méslo 125 g

- Krupicovy cukr 90 g

- Vejce 1 ks

- Hladkd mouka 250 g

- Na krém

. Zloutek 8 ks

- Krupicovy cukr 180 g

- Smetana ke Slehani 150 ml
- Rebarborova stava 200 ml
- Stonek rebarbory 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Maslo a cukr proslehejte v robotu. Pridejte vejce a Slehejte deset vterin. Prisypte mouku a
Slehejte, az se smés zacCne spojovat. Kratce propracujte a zakryté folii dejte na 15 minut chladit.

2. Troubu predehrejte na 200 stupnd.
Vyvélené tésto presunte do kolacové formy o pruméru 20 cm. Vylozte pecicim papirem, zatizte
suchymi fazolemi a 12-15 minut predpecte. Sejméte papir a zapecte jesté pét minut. Vyjmeéte z
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trouby a teplotu snizte na 150 stupnu.

3. Zloutky proslehejte s cukrem a prilijte smetanu. K hladké smési pridejte rebarborovou $tavu. Vlijte
na korpus a pokladte stonky rebarbory. Formu postavte na plech a pecte 35 minut.



