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Suroviny

Porce: 6

- Maéslo 125 g

- Krupicovy cukr 250 g

- Hladka mouka 350 g

- Mléko 200 ml

- Prasek do peciva 1 baleni
. Zloutky 2 ks

- Bilky 2 ks

- Piniové orisky 100 g

- Vanilkovy cukr 100 g

- Mouckovy cukr 2 hrst

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Zpénte maslo s cukrem, vetrete zloutky, pak mouku s praskem a mléko. Bilky uslehejte na snih a i
s vanilinovym cukrem ho zlehka zatrete do tésta. Kulatou formu o pruméru 20 cm nebo hranatou
(25 x 30 cm) vymazte maslem, dno vylozte papirem na peceni.

2. Troubu predehrejte na 180, horkovzdus$nou na 160 stupnu. Tésto vlijte do formy, posypte orisky a
trochou cukru. Pecte asi tri Ctvrté hodiny dozlatova. Podavejte poprasené mouckovym cukrem.
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