Kolac na plech s malinami & bilou cokoladou

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- Krehké tésto 400 g

- Mascarpone 500 g

- Krupicovy cukr 100 g
- Mleté mandle 100 g

- Vejce 2 ks

- Maliny 250 g

- Bila cokoladda 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

1. Rozpalte troubu na 160/140 stupnu. Tésto rozvalejte a vylozte jim kolacovou formu nebo mensi
pekac, prikryjte ho pecicim papirem a posypte suchymi fazolemi. Tésto deset minut predpékejte, pak
papir s luSténinami sundejte a formu jesté na pét minut vratte do trouby.

2. Promichejte mascarpone, cukr, mandle a vajicka. Prisypte maliny i cokoladu a smés vlijte na tésto.
Pecte dvacet az dvacet pét minut do svétle zlaté barvy. Nechte vychladnout pri otevienych dvirkach
v troubé, pak kolac¢ presunte do lednice.
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