Citronovo-jablecny kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Kura z pomerancu 2 ks

. Stava z pomeranét 2 ks

- Jablka 4 ks

- Vejce 3 ks

- Maéslo 40 g

- Vanilkovy pudink 2 1zicka
- Krupicovy cukr 200 g

- Listové tésto 500 g

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Predehrejte troubu na 200/180 stupnu. Do véts$i misky nastrouhejte kiiru z 2 citront, pak z nich
vymackejte stavu. Pridejte 4 velka nastrouhand jablka, zalijte je citronovou stdvou a zamichejte. Do
smeési rozklepnéte 3 vejce, vimichejte 2 1zicky vanilkového pudinku, 40 g rozpusténého masla a asi
200 g krupicového cukru (zalezi na sladkosti jablek).

2. Vyvalejte 500 g listového tésta a preneste ho do vyssiho plechu. Na tésto nalijte obsah misky a
pecte asi hodinu, aby bylo tésto zlaté a napln pevna.
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