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Suroviny

Porce: 16

- Tmava ¢okolada 200 g

- Bila cokoldda 200 g

- Maslo 250 g

- Prirodni krupicovy cukr 300 g
- Vejce 4 ks

- Hladkd mouka 140 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

1. Ctvercovou formu o strané 23 cm nebo obdélnikovou o stejné plose vymaZte maslem a vysypte
moukou, pripadné nadobu misto toho vylozte pecicim papirem. Troubu predehrejte na 180 °C,
horkovzdusnou na 160 °C.

2. Do jedné misy nalamejte tmavou cokoladdu a do druhé svétlou. Ke kazdé pridejte polovinu masla.
Misy postupné vlozte do mikrovinky a zahrivejte minutu a pul na vysoky vykon; v poloviné této doby
obsah promichejte. Cokolddu miZete také rozpustit nad hrncem vrouci vody (neméla by dosahovat
ke dnu misy). Michejte, aby

se ¢okolada dokonale spojila s maslem.

3. Pridejte do kazdé misy 150 g cukru a dvé proslehana vejce a vSe vysSlehejte dohladka. Do tmavé
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smési vmichejte 50 g mouky a do svétlé 90 g.

4. Obé tésta po lzicich nanasejte do pripravené formy. Nepravidelné pritom stridejte par Izic svétlych
a par tmavych, aby vznikla ,zaplatovana’ struktura. Az zakryjete dno, na tmavé kopecCky navrste dalsi
vrstvu svétlé hmoty a naopak. Zaplnénou formou parkrat protahnéte Spejli sem tam, aby byl
mramorovy efekt dokonaly.

5. PecCte pétatricet minut, nebo vyckejte, az prostredek placky sedne a hmota s bilou ¢okoladou ziska
lehce zlatavou kirku. Upeceny dezert vyjméte z trouby, nechte uplné vychladnout a pak teprve
nakrdjejte na Sestnact ¢tvereckl. Ve vzduchotésné nadobé vydrzi tii dny, v mrazaku i mésic.



